
크리스티앙 클레르제 (Christian Clerget)

 

모레 쌩 드니 블랑 '레 크레'
Christian Clerget Morey Saint Denis Blanc 'Les Crais'

 

순수한 내추럴을 추구하는 크리스티앙 클레르제
#크리스티앙클레르제 #부르고뉴 #샤르도네 #화이트와인 #모레생드니 #희귀템

브랜드 크리스티앙 클레르제 (Christian Clerget)

지   역 프랑스 > 부르고뉴 > 꼬뜨 드 뉘 > 모레 쌩 드니

품   종 샤르도네 (Chardonnay)

등   급 AOC Morey Saint Denis

종   류 화이트 와인 용   량 750ml

당   도 드라이 알코올 %

샤르도네 (Chardonnay) 90%

피노 블랑(Pinot Blanc)5%

피노 뮤니에(Pinot Meunier) 5%  

 

점토-석회질 토양  

 

http://vinocus.co.kr/mall/m_mall_list.php?ps_ctid=01070000
http://vinocus.co.kr/mall/m_view.php?ps_db=ECOLE_DE_VINOCUS_1&ps_boid=1
http://vinocus.co.kr/mall/m_view.php?ps_db=ECOLE_DE_VINOCUS_1&ps_boid=32
m_view.php?ps_db=ECOLE_DE_VINOCUS_2&ps_boid=39
http://vinocus.co.kr/mall/m_view.php?ps_db=ECOLE_DE_VINOCUS_2&ps_boid=39
http://vinocus.co.kr/mall/m_view.php?ps_db=ECOLE_DE_VINOCUS_2&ps_boid=77
http://vinocus.co.kr/mall/m_view.php?ps_db=ECOLE_DE_VINOCUS_2&ps_boid=78


"좋은 와인을 생산하기 위해, 최대한 전지작업은 짧게하며, 그린하비스트실시, 토양개간, 손수확을 하며 수확시기도 최적의 시점에서

실시한다.

잔가기를 모두 거둬내며 (De-stemmed),"  

 

"Debourbage[데부르바주] 24시간 실시.

12개월 오크숙성,

20% 뉴 오크 사용 Lee (리)숙성, 바또나쥬 작업은 실시하지않음"  

 

"풀바디 와인, 우아하고 파워풀함, 과실, 견과류, 미네랄의 블렌딩 느낌

1시간 전에 오픈 권장"  

 

※ 와인의 빈티지와 블렌딩, 라벨 디자인은 예고없이 변경 될 수 있습니다. http://www.vinocus.co.kr/

02-454-0750
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